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PROTEIN: Det

kan betale sig

for ekologer at

riste hestebenner
og lupiner. Det
forudsatter en
toaster,

og en sadan blev
prasenteret pa arets

« | grovfoderdag

Varm selv dine bonner

De dampende varme fre
snegles langsomt ud af tuden
og dratter ned i spanden, der
star i en trilleber i laden. Et
par hundrede landmand og
konsulenter flokkes om tril-
leberen for at meaerke, dufte
og smage.

Nogle af freene er brankede
og far kritiske kammentarer
med pd vejen, men de sorte

Fage XY pAR

fre skal man ikke tage sig af.
Det er en rest, der har ligget
tilbage i toasteren fra sidst,
den karte, forsikrer Kirstine
Flintholm Jergensen, Viden-
centret, @kologi. Hun er kvin-
den bag demonstrationen
af den canadiske toaster i
Danmark og havde lejlighed
til at praesentere den for 600
deltagere i arets grovfoder-

Toasteren var i dagens an-
ledning stillet op pd Gran-
dalsgaard i Nerager, hvor 600
landmeend og konsulenter
kunne se den i funktion.

ekskursion i forrige uge.

Kun for ekologer

Her var toasteren i dagens
anledning stillet op pa Gran-
dalsgard 1 Nerager. Men el-
lers har den staet hos andre
ekologiske melkeprodu-
center i foraret og varmet
hestebanner og lupin op til
mellem 120 og 180 grader.
Formalet er at se, om hjem-
meristning af beelgsad er et
brugbart og ekonomisk inte-
ressant alternativ til indkebt,
varmebehandlet protein —
typisk sojakage.

Og det er det, viser de fore-
lebige resultater. Men kun
for ekologer. Det afgerende
er prisen pa soja, og kun den
okologiske soja er i sjeblik-
let tilstraekkelig dyr til, at det
kan betale sig at investere i
hjemmebraenderiet.

God effekt

Effekten af varmebehandlin-
gen er god — i hvert fald pa
papiret. | ubehandlede he-
stebenner og lupiner er 70
procent af raprotein oplese-
ligt. Efter en varmebehand-
ling falder den opleselige
del til omkring 15 procent. |
takt med dette stiger AAT fra
ca. 100 til 150. Det er denne

beskyttende effekt pa protei-
net, som kaerne og kvagbru-
gernes ekonomi har gavn af.
Endnu er foderet dog kun
analyseret i laboratoriet.

- Nu skal forsegskeer i
Foulum have lov at 2de det.
S3 mé vi se, om kvaliteten
ogsé holder i virkeligheden,
siger Kirstine Flintholm.
Faren er, at varmebehandlin-
gen er for hdrd og edelzgger
fordejeligheden.

- Vi kunne godt tnke os en
sterre kapacitet pa toasteren.
Det kan man f3 ved at kere
med den haje temperatur i
kort tid, men vi ved ikke, om
det adelaegger fordejelighe-
den.

Sat pris pa
hestebannerne
Toastede hestebenner kan
kankurrere med soja, og eko-
nomien bliver bedre, jo star-
re andel man bruger, viser
ekonomiske beregninger fra
Videncentret for Landbrug.
Ved en hej andel hesteban-
ner i rationen er hesteban-
nerne et konkurrencedygtigt
alternativ allerede ved en
sojapris pa 5,25 kr.
P& grund af en lavere prote-
inprocent i hestebennerne
er der dog granser for, hver
meget man kan betale nabo-
en for at dyrke hestebanner.
Ifolge Videncentrets bereg-
ninger ligger prisen mellem
3.1 0g 3,5 kr. pr. kg. Det er et
prisniveau, der godt lkan kon-
lkurrere med foderkorn, hvis
man hoster 35 hkg/ha eller
mere.

kmn@okologi.dk

Okonomi i hjemmeristeri

Den anvendte toaster kost

» Pris, indkeb:

» Levetid:

» Produktion:

> Arlig afskrivning:
» Vedligehold:

» Opvarmning:

» Drift:

» Produktionspris:

kan riste baelgsad for 0,30 kr. pr. xx. |

er 185.000 kr. i indkeb. Den

185.000 kr.
153r

200 ton/3r
17.000 kr.
2.000 kr.

56 kr./opstart
120 kr./t 3?? |
0,30 kr./kg
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Den Europasiske Union ved Den
Europeeiske Fond for Udvikling af
Landdistrikter og Ministeriet for
Fadevarer, Landbrug og Fiskeri
har deltaget i finansieringen af
projekdtet
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